Moldavie

ze svéta

Moldavsko neboli Moldavska republika lezi ve vychodni Evropé mezi Rumunskem a Ukrajinou. Tento vnitrozemsky stat
o rozloze 33 834 km?, ktery obyvaji pires &étyii miliony obyvatel, vznikl pomérné nedavno. Jeho statni nezavislost byla

vyhlasena 27. srpna 1991, na tento den tak zaroven pripada Statni svatek. Dosud si tato zemé prozila zajimavou

historii, ktera ma za nasledek rumunsko-rusky raz Moldavské republiky.
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Moldavie

V polovine ¢trnactého stoleti vznika
Moldavie, historické knizectvi, které dosud
bylo soucasti uherské rise. Na soucas-
né mapé by Moldavie zahrnovala celé
Moldavsko, ¢ast Rumunska a Ukrajiny.
Roku 1812 je wychodni ¢ast Moldavie pri-
pojeno k carskemu Rusku, ve snaze oddelit
tuto cast jako samostatné Uzemi od zby-
|é ¢asti Moldavského knizectvi zacala se
nazyvat Besarabie. Zbyla zapadni ¢ast byla
pozdeji pripojena k Rumunsku. Tento stav
trval do konce 1. svetove valky a behem
20. stoleti byla Moldavie, respektive jeji
vychodni ¢ast (Besarabie), stridavé podle
mocenskych sil pripojovana k Rumunsku
a SSSR. Nejdelsi dobu (1944 -1990) prozi-
lo Moldavsko jako Moldavska SSR.

V prubéhu 19. a 20. stoleti tak prisla
Moldavie o znacnou Cast svého Gzemi
a takeé o pristup k mori. Dnes ma Moldavsko
k mori na jihu 50 kilometrt daleko.
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Kolik Feci umis...

Tato temer neznama zeme by se dala
ruskou velmoci a Evropou, rumunsko-ruské
prvky tuto zemi tvori do slova a do pisme-
ne. VVyvojove patfi Moldavané k Rumuntm,
i statni jazyk, oficidlné a z politickych divo-
dd, nazyvany moldavstina je prakticky
rumunstinou. Moldavstina se odliSuje pou-
ze archaictejsi vyslovnosti a vetsim poctem
slovanskych slov. V roce 1940, pfi prvnim
nasilném pripojeni Moldavie k Sovétskému
svazu, byl umeéle vytvoren moldavsky
narod, aby nedoSlo k rumunizaci. Prece
jen byvalo Rumunsko ,kapitalisticky nepri-
tel“. Latinské pismo bylo nahrazeno azbu-
kou a dosavadni uredni rumunsky jazyk se
zacal nazyvat moldavstina. Nekdy je mol-
davstina povazovana za nareci rumunstiny,
ale jinak se védci shoduji na tom, ze mol-
davstina je totoZna s rumunstinou. S tim
souhlasi i moldavsti paolitici.

Narodnostni sloZzeni obyvatel Moldavska je
velmi riznorodé, vedle Moldavant (83,7 %)
tu Zije velky pocet Slovant: Ukrajinci (8,6 %),
Rusové (1,7 %), v mensi mire Bulhari a také
Cesi. V Moldavské republice se nedaleko
lazenského meésta Cahulu na jihu u rumun-
skych hranic nachéazi jedna Geska vesnicka
Holubinka. Tento stav a predevsim d&jinny
vyvoj maji podil na tom, Ze rustina je zde
vedle moldavstiny uzivéna jako komunikaéni
jazyk mezi riznymi narody. Garantovano je
také pouzivani jazyku k zajisténi narodné-kulk-
turnich potieb ostatnich etnickych skupin
obyvajicich Moldavsko, naprt Gagauzove,
Zidé nebo pravé Cesi. Nejvice frekventova-
nymi cizimi jazyky, které Ize v Moldavsku sly-
Set, jsou anglictina, némgéina, francouzstina
a italstina.
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Autonomni regiony

Moldavsko méa dva autonomni regiony.
Jednim z nich je Gagauzie, ktera se nacha-
zi na jihu Moldavska. Tento region obyvaji
z 82% lidé tureckého pdvodu. Druhym
autonomnim regionem je Podnésterska
moldavska republika, také Podnéstri, které
zaujima vychodni bfeh Dnéstru az k hra-
nicim s Ukrajinou, tedy 17 % Moldavska.
Tento region je osidlen predevSim Rusy
a Ukrajinci. Jde ovSem spiSe 0 nezavisly
stat, ktery ale neuznava zadny jiny stat.
Obyvatelé Podnéstri vyhlasili svou samo-
statnost jiz v roce 1991, v hlavnim mésté
Tiraspolu si vytvorili novy stat s viadou, sou-
dy, armadou, vlastni vlajkou, hymnou i vlast-
ni ménou. Podle prava je ale Podnéstri sta-
le soucéasti Moldavska.

Zemeédeélska zemeé

Vetsina obyvatel Moldavska zije na ven-
kové a Zivi se zemédeélstvim, méstske
obyvatelstvo tvori 45% populace. Mezi
nejvetsi mesta patri hlavni mésto Kisiney,
Balti, Cahul ¢&i Hincesti. Moldavsko cha-
rakterizuji pahorkatiny s nejvysSim bodem
430 m.n.m., zvinéné cetnymi Gdolimi,

ktera vytvari povodi dvou hlavnich a hra-
niénich rek, Prutu a Dnéstru. Vedle chovu
dobytka se v Moldavsku dari predevsim
pestovani ovoce a vinne révy. Prestoze ma
Moldavské republika blizko k mori, prevla-
déa tu kontinentalni klima, dlouha tepla léta
a mirné kratsi zimy, coz v kombinaci s roz-
manitosti drodné cernozemé dava zaklad
vybornému moldavskému vinu.

Moldavské vino

Pokud nécim Moldavsko opravdu vynika
na mezinarodni Urovni, tak je to péstova-
ni vinné révy a vyroba vina. Sama zeme
na mapeé ma pomysliny tvar hroznu a nej-
lepSim zplsobem jak poznat Moldavsko je
nasledovat vinarské stezky. Hlavni vinaf-
ske oblasti lezi ve stejné zemepisné Sirce
jako vyhlasene vinarské regiony Francie -
Bordeaux a Burgundsko. V soucasnosti
patri Moldavska republika do prvni desitky
nejvetsich svetovych producentu a exporte-
rU vinarské produkce. Vinna réva se v zemi
pestuje na stoSedesiti tisicich hektarech
vinic a mezi narodnimi kulturnimi pamat-
kami Moldavska jsou jedinecné podzemni
svety vinarstvi a vinoték.

Za zminku stoji pfedevsim nejvetsi vinny
sklep, nebo spiSe podzemni vinné mésto,
v obci Cricova, jen nékolik kilometrd sever-
né od Kisinéva. Podzemi je dlouhé pres
100km, tvofené ulicemi pojmenovanymi
padle jednotlivych druht vina, vinotékami
i luxusne zarizenymi prostory k ochutna-
vani. Konstantni teplota 12 °C a primeérna
vihost okolo 97-98% vytvari jedinecné
podminky pro uchovavani vice nez 30 mili-
ond litrh kvalitniho vina, zvlaste suchého
a Sumivého. Navic zpracovavaného podle
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prisné francouzskeé technologie Sampan-
ske vinné produkce.

V Moldavsku se dari vSem druhdm vina:
lehkym, stolnim, jakostnim, vinlm s priviast-
kem, perlivym vinim, sektim i specialnim
(se zvySenym obsahem alkoholu), dezert-
nim vindm ¢i konakdm (moldavsky divin). PFi
prochazce po vinicich je mozné ochutnat
spolu s evropskymi viny typu Chardonnay;,
Ryzling, Tramin,Cabernet ¢i Merlot takeé
mistni, vysoce kvalitni vina jako napr: Plavai,
Rara Neagra, Moldava, Albena, Izabela,
Lidia nebo Feteasca. Nazvy téchto vin
v sobé odrazi budto typ hroznu, nebo mis-
to, kde se tyto slavne vinice nachazi.

Prilezitost ochutnat produkty z moldav-
skych vinic budou mit vSichni navstévnici
kisinévského veletrhu Expovin Moldava
ve dnech 18.-21. zari.

Tradice a legendy

Péstovani vina patfi k jedné z prastarych
¢innosti moldavského lidu. Kultura vina
v Moldavsku ma svij plvod jiz v prehistorii.
Jiz v prvni tisicileti exportovali Fecke kolonie
umisténé na fekach Dunaj, Dnéstr a Prut
obrovské mnozstvi vina do Feckych mest.
Rimané tento region preménili na zemi
vinic a obilnych poli. V 19. stoleti byla
Besarabie jednou ze zemi s nejsilngjsim
exportem vina. Vyroba vina byla zalozena
na kultivaci domacich druhd vina, masové
rozsireni cizich vin, predevsim francouz-
skych, se prosadilo az v druhé polovine
19. stoleti.

Dnes se v Moldavskeé republice kona kaz-
doroéne vzdy druhou sobotu v fijnu Festival
vina. Vedle turistické atrakce se snazi fes-
tival pripominat tradici a prestiz produkce
moldavskeho vina, stejné jako jeji klicove
postaveni v narodni ekonomice.
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Moldavske vina ma ve znaku bilého ¢apa.
Podle legendy nosili bili €api svym mladym
hrozny vina a ty jedli i vojaci z obléhané
pevnosti Soroca. Hrozny jim dodéavaly silu
a tak preckali obléhani ve zdravi. Od té
doby panuje v Moldavsku velka Gcta k bilym
¢aptim. Rika se o nich, Ze nosi §tésti a &if
véhlas moldavského vinohradnictvi a vinar-
stvi do dalekych koutd svéta.

Jidlo a piti

Priroda v Moldavsku je opravdu velkory-
sa, nabizi bohatstvi hroznd, ovoce, zeleniny,
ceralii i mléénych a masnych produktd, pri-
¢emz vSe naslo uplatnéni v mistni kuchyni.
Urodna pada a tradigni zemédélské meto-
dy umoznuji peéstovat rozmanité druhy eko-
logicky Cistych surovin.

Moldavské kuchyné mela a ma vyznamny
vliv na stravu ostatnich narodnosti, které
zde Ziji. Zaroven byla sama ovlivnéna nekte-
rymi rysy ruske, turecké, ukrajinské ¢i bul-
harské kuchyné, o par stoleti drive i stra-
vou Rekil. V rtiznych &astech Moldavska se
vyskytuje mistni kuchyné podle narodnos-
ti, kterad zde prevazuje nebo Zije nejblize.
Napriklad na jihu v Gagauzii budou serviro-
vat ,sorpu” - korenénou polévku ze skop-
¢iho masa.

Ingredience pouzivane v tradicnich pokr-
mech tvori prfedevsim bohatstvi zeleniny
jako rajcéata, bilé zeli, cibule, esnek ¢i lilek.
Zelenina se pece, naklada nebo jen sali,
pouziva se do salatl a do omacek, ktere
mohou byt samy o sobé druhem pokrmu.
Specifickou barvu a chut dodava jidlum
kukurice.

Nejbéznéjsi nazev v moldavském jidel-
nicku je mamaliga, neboli kukuricna kase
s jemnou a delikatni chuti nebo také mol-
davsky knedlik z kukuricné mouky. Na jeho
pripravu je krome kukuricné mouky potre-
ba sul, mléko, voda a predevsim kotlik,
bez nehoz by nevznikla pravd mamaliga.
Serviruje se s opékanym masem, syrem ¢i
smetanou, ale i s dalSimi prilohami.

Specialni misto v moldavské strave
predstavuje maso. Mnoho masitych
pokrmU se griluje na direvéném uhli, ale
predtim se radné naloZzi. Jinak jsou bézné
kureci polévky, gulase, rosténé nebo grilo-
vané mleté masové kulicky. Tradi¢ni stul
by nebyl kompletni bez biskvitd, kolacu
a pirchtt macenych v sirupu nebo v ovoc-
né stave.
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